


■旬の先付け/旬の前菜 
■焼き海老真丈  清汁
■旬の肴 五種盛り 
■十勝牛陶板焼き 和風おろし  温玉添え
■鮑柔らか煮と蟹射込み真丈  湯葉餡かけ
■ふぐフライ  胡麻豆腐東寺揚げ
■てっぴ白ポン酢おろし 
■うなぎちらし 
■季節の水菓子

11,000
和食 おひとり様

円プラン

10,000
中華 おひとり様

円プラン

6,000
和洋中 おひとり様

円プラン

10,000
洋食 おひとり様

円プラン

飲み放題

ɹアルコール ɹノンアルコール

ɹその他

・ノンアルコールビール

・ウーロン茶

・オレンジジュース

・コーラ

・ジンジャエール

・コーヒー

・スパークリングワイン

・紹興酒

・ビール（瓶）

・焼酎（甲類・芋・麦）

・ワイン（赤・白）

・日本酒

・ウイスキー

●

●

●

■五種類の冷菜
■フカヒレ姿と王様しいたけのピリ辛醤油煮
■大海老と茄子のチリソース
■白老和牛のカキソース煮込み
■蝦夷鮑と帆立貝の函館産がごめ昆布あんかけ
■牛筋入り四川激辛麻婆豆腐
■デザート盛り合わせ

■真鯛の昆布締め炙り  ソースヴォナシエンヌ
■ビスクドオマール
■鮑のエスカロップ  シャンピニオンソース
■北斗和牛のソテー  黒胡椒を効かせたソースとサバイヨン
■彩りサラダ
■チーズリゾット
■ミルフィール・エラブル

■刺身盛合せ 四種盛り
■フカヒレと海鮮入りとろみスープ
■鯛と帆立貝のポワレ  カルディナールソース
■大海老と野菜のサンザシエキス入り甘酢あんかけ
■駒ヶ岳産ポークのロースト  パイナップルのグリル  香味ソース
■蟹ピラフ
■ショコラブラン

ご法要セットプラン

◆おひとり様ɹɹɹɹɹ2,000円

～

～

※上記の他にご予算に合わせてお料理をご用意することも出来ますのでお気軽にご相談ください。

※お飲み物はプランに含まれておりません。


