
La Soie ～ラ・ソワ～ おひとり様 各3,000円

French – フレンチ –

Chinese – チャイニーズ –

Vivid ～ヴィヴィッド～

French – フレンチ –

鯛と帆立貝のマリネ 彩り野菜を添えて

松茸入りコンソメ

アイナメと海老のポワレ 香草バルサミコソース

北海道産牛肉のステーキ ペリグーソース

フロマージュ

パン

Chinese – チャイニーズ –

前菜六種盛り合わせ

フカヒレと王様しいたけのイカ節入り塩煮込み

北海道産牛モモ肉と野菜の甘辛炒め

金目鯛の野沢菜のせピリ辛蒸し

蝦夷鮑と北寄貝のチリソース

鰻のせ四川激辛麻婆豆腐

デザート盛り合わせ

おひとり様 各7,400円

＊コース料理は19：30ラストオーダーとなっております

各5,300円Fleur ～フルール～ おひとり様

French – フレンチ –

北寄貝のマリネサラダ

マロンポタージュ

銀鮭のロースト 焦がし醤油バターソース

北海道産牛肉のソテー グリーンペッパーソース

かぼちゃのタルト

パン

コーヒー

Chinese – チャイニーズ –

前菜五種盛り合わせ

フカヒレと松茸の澄ましスープ

豚肉と根菜のカキソース炒め

アイナメと塩昆布の蒸し物

海老マヨネーズの中華サラダ

五目あんかけ焼きそば

デザート盛り合わせ

90分飲み放題付き 洋食と中華コラボレーションプラン

生ハムサラダ

北海道産帆立貝とソイのポワレ

ベルモットクリームソース 北海道産イクラのせ

フカヒレと蟹のあんかけ茶碗蒸し

大海老と王様しいたけのチリソース

北海道産牛ヒレ肉のステーキ マデラソース

四川激辛麻婆豆腐

シフォンケーキと函館牛乳プリン

飲み放題メニュー

・生ビール

・ウーロンハイ

・レモンサワー

・ハイボール

・焼酎（ 芋 / 麦）

・国士無双 純米

・ワイン（赤 / 白）

・烏龍茶

・オレンジジュース

・リンゴジュース

・ジンジャーエール

・ノンアルコールビール

・コーラ

6,500円おひとり様

イワシのエスカベッシュとサーモンマリネ

和風たらこパスタ

ホッケのソテー 味噌バターソース

北海道産牛ヒレ肉のステーキ ジャポネーズソース

ダブルベリーとりんごキャラメルのムース

パン

バンバンジーと海藻の中華サラダ

豚肉と蓮根のXO醤入り醤油炒め

蝦夷鮑ときのこ類のカキソース

真鱈とサツマイモのチリソース

海老と秋野菜のあんかけご飯

函館産がごめ昆布と卵のスープ

デザート盛り合わせ


