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30,000円税
込３～４人前<　　　　  >

2025年12月31日（水）
13:00 16:00～

レストランアゼリア横
［ 東館　   ］1F

特設コーナー

お受け取り
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燻
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入
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コ
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入
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ト
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さ
つ
ま
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の
甘
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北
海
道
産
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サ
サ
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唐
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唐
辛
子
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北
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道
産
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ャ
ガ
イ
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サ
ク
サ
ク
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げ

く
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冷
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酒
醸
鶏
と
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産
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様
し
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の
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館
産
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サ
ン
ザ
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入
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酢
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え

海
藻
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え
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花
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産
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カ
シ
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函
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ミ
ミ
ガ
ー
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和
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限定 台50

ご
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限
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に
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、
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受
付
を
終
了
い
た
し
ま
す
。



必要事項をご記入のうえ、上記FAX番号へ送信してください。
 ホテルにて受付後、承りの旨を記載して返送いたします。

0138-27-5661

※丹念に手づくりしておりますので、数に限りがございます。お早めのお申し込みをおすすめします。
※万一売り切れの際はご連絡いたします。※お申込み後のキャンセルは承りかねます。

 中華おせち
  　　月　　　　日　　　曜日　

フリガナ

お申し込み日

お名前

ご住所

電話番号

　　  番号

お支払方法

えにし

えにし

30,000円（税込）× ＝（　　）個 円

2025

様

年

年2026  中華おせち「縁」

FAX

該当するお支払方法の     に     を入れてください

来館して直接お申し込み

・電話でお申し込みFAX

お申し込み時にお支払い

銀行振込

◎

◎ （2025年12月15日までにご入金ください。）

12月31日当日受け取り時にお支払い

【銀行振込口座】 みずほ銀行  函館支店  当座預金 0023418  株式会社函館国際ホテル
▲お申込書に記載のお名前でご入金ください。※振込手数料はお客様のご負担となります。

お受け取り 2025年12月31日（水）13:00 16:00～ レストランアゼリア横 特設コーナー［ 東館　   ］1F

◎ご来館でのお申し込み・お支払いも可能です。フロントにて〈 宴会営業部 〉をお呼びください。
◎2日以上経っても返信がない場合は、FAXの不具合等の可能性がございますので、    　　　　　　  までお電話ください。0138-23-6161

FAX 

函館国際ホテル
年 2026 「縁」 お申込書

お申し込み期限

2025年12月15日（月）まで
※限定数に達し次第、期間前でも予約
　受付を終了いたします。

0138 23 6161
040 0064 北海道函館市大手町5 10

電話でのご予約・お問い合わせは

TEL <宴会営業部＞
9:00 18:00～


