
■TWG Tea＆ソフトドリンク フリーフロー
●Chamomile：厳選の希少なカモミールは、豊かなハチミツのようなアロマと、透き通る黄金色の色合いが特徴。

●Earl Grey：紅茶に上質なベルガモットをブレンドしたこの香り高いお茶は、伝説的な定番のお茶です。

●English Breakfast Tea：力強く濃厚な風味で、茶葉本来の味わいを楽しめる紅茶です。

●Royal Darjeeling FTGFOP1：ファーストフラッシュ(春摘み)のダージリンは、力強い鮮烈な味わいと香り高い熟したアプリコットを彷彿させる風味が特徴。

●Grand Wedding Tea：まるで結婚を祝福するような華やかで甘い香りの紅茶。パイナップルの甘くエキゾチックな香り。

●1837 Black Tea：TWG Tea の代表的なお茶として知られており、熟したベリーやアニス、キャラメルなどの風味が余韻に残る、時を越えた不朽のブレンド。

■コーヒー（ホット/アイス）/オレンジジュース/リンゴジュース/ジンジャーエール/ホットミルク/ウーロン茶/アイスティー
■お口直し：コンソメスープ/冷製コーンスープ/梅昆布茶/スタッフドオリーブ/ポテトチップス

●ティースタンド内容～桃のモクテル（ウエルカムドリンク）
プチシュークリーム ー中にカスタードクリームを入れ、ピンク色のグレースでコーティング

苺のパンナコッタ ー北海道産生クリームを使い、クリームにグレナデンシロップを使用してピンク色に

ストロベリームース ーとちおとめの苺果汁を使った苺のムース

苺のタルト ーサクサクタルトにカスタードクリーム、上にはピンク色のクリームとピンク色のチョコでデコレーション

マカロン2種  ーラズベリーとバニラチェリー

苺のピンクロール ーしま模様のロールケーキの上に蝶々のチョコレートを飾りつけ

苺のミルクレープ ー苺のクリームを重ねたケーキの上にクマとハートチョコを飾り可愛らしく

苺パフェ ーサクサクパイに北海道産生クリームを使い苺と木苺ソースを

苺のミルフィーユ ーサクサクパイにカスタードクリームと苺をサンド、トップにリボンチョコを

生苺とブルーベリー ー丸いガラスのボールにフルーツを入れ、ティアラチョコを

ブールドネージュ ーほろほろクッキーにドライ苺をまぶしたスノーボール

ホワイトチョコに苺をのせて ー王冠風のホワイトチョコレートにいちごクリームを絞り苺をトッピング

“Princess in a Pink Box” アフタヌーンティ with ハーゲンダッツ

●Instagramフォトキャンペーン開催！@hakodatekokusaihotelをフォローして投稿！
〈応募方法〉
① 函館国際ホテルのアカウント@ hakodatekokusaihotelをフォロー
② アフタヌーンティの写真を撮影
③「#函館国際ホテルヌン活」をタグ付けして投稿
〈当選発表〉
当選された方には函館国際ホテルアカウントからダイレクトメッセージでご連絡します。
〈賞品〉
３名様：特賞「レトルト四川激辛麻婆豆腐」1か月分
〈投稿期間〉
2025年8月23日(土)～11月30日(日)

●ハーゲンダッツ フリーフロー（4フレーバー）
・バニラ
・ストロベリー
・グリーンティ
・スイートチョコレート

●セイボリー
スコーン/7種野菜のキッシュ/トマトとアボカドのエディブルフラワーサンド/ミニサラダ
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